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e Unser Kuchenleitbild

OSTTIROL

Wir ...

= stellen den Heimbewohner in den Mittelpunkt unseres Handelns

= vermitteln dem Heimbewohner mit unserem Speisenangebot
das Geflihl zu Hause zu sein

= respektieren Erndhrungsgewohnheiten des Heimbewohners und
versuchen die Lebensqualitdt damit zu erhalten und zu verbessern

= setzen uns die Individualitdt des Heimbewohners zum Schwerpunkt
und stellen spezielle Kost- und Didtformen fachgerecht zur Verfiigung

= bereiten unsere Speisen immer frisch zu und servieren
heimische, traditionelle und saisonale Spezialitaten

= berticksichtigen bei der Erstellung des Speiseplans eine ausgewogene
und vollwertige Erndhrung mit unterschiedlichen Zubereitungsarten,
vegetarischen Abwechslungen und verschiedenen Farbkombinationen

= setzen kulinarische H6hepunkte

= {berprifen und sichern die Qualitit unserer Produkte wahrend des
gesamten Produktionsprozesses — vom Einkauf bis zur Speisenausgabe

= fokussieren eine wirtschaftliche Fiihrung unserer Kiiche und setzen
finanzielle Ressourcen und Personalkapazititen gezielt ein

= fordern unsere heimischen Betriebe und erwerben unsere
Nahrungsmittel von Osttiroler Unternehmen zur Starkung der
regionalen Wirtschaft

» kaufen unsere gesamten Produkte unter Berticksichtigung
des Bestbieter-Prinzips ein



pflegen regelmélligen und intensiven Kontakt zum Heimbewohner

sind fester Bestandteil eines ganzheitlichen Teams und betrachten
Zusammenarbeit mit Systempartnern wie Pflege und Verwaltung
als Grundlage fiir bedirfnisorientierte Versorgung des Heimbewohners

unterstiitzen Kindergarten, Sozialsprengel und pflegende Angehorige
indem wir Angebote wie Essen auf Rader oder den Mittagstisch fir
diese ambulanten Strukturen zur Verfiigung stellen

beflirworten im Interesse des Heimbewohners seine lebendige
Kommunikation im Team und tibernehmen Verantwortung
fir unser Handeln

handeln stets nach dem Motto ,,Gemeinsam sind wir stark”
und gehen respektvoll, ehrlich und offen miteinander um

fordern durch gezielte und regelmaliige Fortbildung die fachliche
Kompetenz unserer Kiichenmitarbeiter

6ffnen uns gerne fiir neue Ideen und beftirworten Innovationen
zur standigen Weiterentwicklung und Verbesserung unseres Handelns

sichern die Qualitdt unseres Angebotes indem wir tGiber samtliche
Lebensmittel- und Hygienevorschriften informiert sind und uns
laufend weiterbilden

halten uns strikt an Hygienerichtlinien zum Schutz des gesamten Hauses

legen grolSen Wert auf unsere Umwelt und sorgen fiir eine
fachgerechte Miilltrennung und schonende, sparsame Verwendung
unserer Reinigungsmittel




